
 

 

 

 

 

MENUS 

 

                                  DU 2 AU 6 JUIN 2025                                DU 9 AU 13 JUIN 2025 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

LUNDI 2 JUIN LUNDI 9 JUIN 
 

Melon nature 
Emincé de bœuf façon chili con carne 

Haricots blancs coco à la tomate 
Camembert BIO 

Chouquette 
 

 
 

MARDI 3 JUIN MARDI 10 JUIN 
 

Verrine de tomates cerises nature 
Bolognaise végétale 

Emmental râpé 
Pastèque nature 

 

 
Concombre au fromage blanc 

Saucisse grillée 
Purée de pommes de terre 

Camembert BIO 
Pastèque nature 

 

MERCREDI 4 JUIN MERCREDI 11 JUIN 
 

Menu du jour 
 

 
Menu du jour 

 

JEUDI 5 JUIN JEUDI 12 JUIN 
 

Quiche aux Maroilles 
Carbonade de bœuf 

Frites fraîches 
Far à l’abricot 

 

 
Salade de nachos cheese 

Burritos au boeuf 
Trappe de l’abbaye de la Coudre 

Quindim brésilien 
 

VENDREDI 6 JUIN VENDREDI 13 JUIN 
 

Bouchée au fromage 
Filet de poisson meunière 

Boulgour BIO 
Crème dessert chocolat BIO 

 

 
Cervelas 

Pilon de poulet à l’espagnole 
Pâtes penne HVE 

Crème dessert BIO à la vanille en verrine 
 


