MARDI 2 AVRIL

Carottes rapées

Boulgour bio
Fromage bio
Fruit

MERCREDI 3 AVRIL

Céleri vinaigrette
Hachis végétarien
Fromage blanc bio

JEUDI 4 AVRIL

Chou rouge
Omelette bio aux fines herbes
Carottes
Semoule au lait

VENDREDI 5 AVRIL

Guacamole at ses toasts
Poisson au citron
Riz bio
Créme dessert caramel bio

MIENU AVRIL

LUNDI 8 AVRIL

Radis/beurre
Brandade de poisson
Verre de lait
Mousse au chocolat

MARDI 9 AVRIL

Salade de pates bio
Poulet roti
Panais
Fromage
Compote

MERCREDI 10 AVRIL
Salade verte

Galette 2 fromages
Banane

JEUDI 11 AVRIL
Soupe de légumes
Purée de patate douce

Verre de lait
Fruit

VENDREDI 12 AVRIL
Quiche a I'oignon
Brocolis bio

Fromage bio
Ananas au sirop

LUNDI 15 AVRIL

Croquant de légumes
Lentilles bio
Butternut roti
Entremet

MARDI 16 AVRIL

Potage saint germain
Sauté de dinde
Quinoa
Fromage
Dessert fruitier

MERCREDI 17 AVRIL
Cake au jambon

Petits pois
Yaourt

JEUDI 18 AVRIL

Concombre
Pates bio

Fromage
Fruit

VENDREDI 19 AVRIL

MENU ANGLAIS
Salade Anglaise
Fish and chips
Verre de lait
Crumble

pes légumes, fruits, ceufs, céréales, produits laitiers bio sont intégrés aux repas suivants les disponibilités

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d’un fournisseur ou nécessité de service

Local 53

=

LUNDI 22 AVRIL

Salade fromageére
CEufs durs bio a la creme
Semoule
Fruit

MARDI 23 AVRIL

Rillette de la mer
Poisson a la creme
Pomme de terre vapeur bio
Verre de lait
Kiwi

MERCREDI 24 AVRIL

Avocat cocktail

Lentilles corail bio
Glace

JEUDI 25 AVRIL

Tartelette tomate/chévre
Céréales
Chou-fleur bio
Verre de lait
Brownies

VENDREDI 26 AVRIL
Radis/beurre
Haricots blancs

Fromage
Fruit




